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i con un conductor/guia
que te llevara a destinos o,
especiales que te
revelaran el auténtico y Reglon Val pa(;.os

tradicional Portugal. Cien . o
UNIVERSE s gidedosmente Tradicional Bacalhau Assado
LUXURY TOUR SERVICES un dia inolvidable. Ref 25 526

El viaje de Oporto a Valpagos es un descubrimiento
de los intensos y auténticos paisajes de
Tras-os-Montes. La ruta atraviesa valles, montanas y
vifedos, revelando la belleza del interior del norte.
En Valpacos, los visitantes encontraran tradiciones
vivas, una rica gastronomia, excelentes aceites de
oliva y vinos. La naturaleza circundante ofrece
senderos, pueblos tipicos y rios serenos. El regreso
a Oporto trae consigo el recuerdo de una region
genuina, donde la hospitalidad, los sabores y el
paisaje se funden en una experiencia inolvidable.
Ideal para escapadas culturales y gastronomicas,
este recorrido combina lo mejor del mundo rural
con el encanto de los origenes portugueses.

Camino Precio

Precio por

HONID persona:

VALPACOS
PORTO 552€ Por 1Persona

235¢€ Por 2 Personas

- Aprox. 375
Aprox. 375 km 190€ Por3 Personas

- 10h de ruta

Salida del hotel a las Para grupos de mas
8:00 h. Llegada al hotel de 4 personas
alas 18:00 h. consultar.

Lo que presentamos en este programa es una sugerencia, puede haber cambios, por ejemplo, si las pastelerias estan cerradas o
los dulces no estan disponibles ese dia, sin embargo, podemos tener otras alternativas dentro de la tematica del programa,

asegurando siempre la mejor experiencia durante su visita. ) L o
Los precios se refieren tnicamente al transporte con guia privado.

Ty Comidas, bebidas y otros articulos no estan incluidos.
Descripcion

Consulte las condiciones de reserva en la pagina web.

Esta ruta circular de 8 horas sale de Oporto y se dirige a Valpagos, ofreciendo un viaje rico en paisajes naturales,

historia y sabores tradicionales de la region noreste de Tras-os-Montes, con especial énfasis en el famoso bacalao al
horno.

Saliendo de Oporto temprano por la manana, la A4 se dirige hacia el interior. La primera parada sugerida es el
emblematico Miradouro de Séo Leonardo de Galafura, cerca de Peso da Régua, que ofrece una majestuosa vista del
valle del Duero y sus terrazas de vinedos. Es el lugar ideal para una breve parada y capturar fotografias unicas. PREC'OS

Después, el viaje continta hacia Vila Real, donde se recomienda visitar el Palacio de Mateus, uno de los ejemplos mas COMPET'T'VOS
bellos de arquitectura barroca en Portugal, con elegantes jardines e interiores histéricos. Reanudando el viaje por la

IP2, la carretera atraviesa paisajes montanosos y viiedos hasta llegar a la tranquila localidad de Valpacos, en el corazén RESERVA AHORA
de Tras-os-Montes. El momento culminante del recorrido es un almuerzo en un restaurante tradicional, donde se

sirve bacalao a la parrilla o al horno con puré de patatas, verduras salteadas y abundante aceite de oliva local.

La comida se marida con vinos con cuerpo de la subregion de Valpacos, reconocidos por su calidad. Después de +351 963347433
comer, merece la pena visitar la Casa del Vino de Valpacos, un espacio interactivo que exhibe productos locales como

vino, aceite de oliva y frutos secos. Si el tiempo lo permite, un paseo por el centro le permitira explorar la iglesia .

principal, el mercado y el Jardin Publico, disfrutando del ambiente tranquilo y acogedor de la ciudad.

El regreso a Oporto toma una ruta diferente, pasando por Murga y Alijo, con la posibilidad de hacer una breve parada Descubre otras rutas

en una pasteleria tipica para disfrutar de un dulce regional. Llegar a Oporto al final de la tarde marca el final de un dia en nuestra Web

completo y enriquecedor, repleto de cultura, paisajes y los auténticos sabores de Tras-os-Montes. 5
www.unlverse.com.pt

Restaurante Restaurante
Quinta Valle de Passos - Terra Quente
Valpacos ) - Valpacos
El restaurante Quinta Valle de Passos, en i .
Valpacos, ofrece una experiencia
gastronomica auténtica y refinada, con platos
que destacan como el bacalao a la parrilla,

| el cabrito asado y los embutidos regionales.
Utiliza productos locales como el aceite de
oliva de Tras-os-Montes y las castanas,
siempre en platos bien presentados. El
ambiente rural y tranquilo complementa los
sabores, haciéndolo ideal para disfrutar de la
cocina tradicional con elegancia.

Cantinho do Tito, en Abraveses (Viseu), es
conocido por su cocina tradicional
portuguesa, con énfasis en el auténtico
arroz con pollo guisado casero. En un
ambiente acogedor y familiar, también sirve
habas guisadas, filetes con migas y platos
de temporada. Es un lugar que rinde
homenaje a los sabores regionales con
sencillez, calidad y un inconfundible toque
casero.



