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A viagem Porto-Viseu-Porto é uma travessia
encantadora pelo coracéo de Portugal, com cerca
de 1h30 por trajeto. Ao sair do litoral, o percurso
revela paisagens montanhosas, vinhas em socalcos,
vales verdejantes e aldeias tipicas.

Ja em Viseu, o cenario urbano combina historia,
tradicao e cultura, com ruas empedradas, solares e
jardins. £ uma cidade tranquila, ideal para saborear
a gastronomia beira e explorar o patriménio.

O regresso ao Porto completa um passeio
equilibrado entre natureza e cultura, gastronomia e
autenticidade. Uma escapadinha perfeita que revela
o charme discreto do interior portugués, rico em
histéria, sabores e hospitalidade.

Percurso

PORTO Preco por
VISEU pessoa:
PORTO

473€ Para 1 Pessoa
-Aprox. 310 km 249€ Para 2 Pessoas
- 10h de Viagem 175€ Para 3 Pessoas

Saida do Hotel 8h ,
Chegada Prevista Para grupos até 5
18h ao Hotel pessoas sob consulta

Aqui esta o que oferecemos neste programa; é apenas uma sugestao.

Embora alguns passeios possam nao estar disponiveis em determinados dias, pode haver outras alternativas dentro do escopo do
tema do programa, garantindo se necessario em alternativa, sempre a melhor experiéncia durante sua visita. valores referentes apenas ao transporte com guia
privado, ndo incluia refeicdes e bebidas ou outros,

Descricao :
consulte por favor condicées de reserva no website

Este roteiro circular de 10 horas parte do Porto com destino a cidade de Viseu, situada no coracéo do Dao, terra de

tradicao, boa mesa e histéria viva. O objetivo principal ¢ saborear o famoso arroz de cabidela, prato emblematico da Re S e rva S
regiao, mas o percurso reserva varias paragens enriquecedoras pelo caminho.

A saida do Porto faz-se pela A1 e A25, atravessando a belissima zona do Caramulo. Uma paragem no Museu do

Caramulo ¢ altamente recomendada, um espaco surpreendente que reune arte antiga, pintura moderna e uma notavel
colecao de automovesis classicos. A estrada até Viseu proporciona vistas sobre serras verdejantes e vinhedos do Déo. PRECOS

Chegando a Viseu, a cidade revela-se vibrante e historica. O centro é ideal para um passeio a pé, comecando pela COMPET'TIVOS
imponente Sé Catedral, de origem romanica e elementos barrocos, e o Adro da S¢, com calcada portuguesa e fachadas

histéricas. Proximo dali, 0 Museu Grao Vasco exibe obras-primas da pintura portuguesa, e as ruas do centro estao RESERVE
repletas de lojinhas tradicionais, esplanadas e igrejas.

O ponto alto da jornada é o almogo com arroz de cabidela, feito a moda beira, com frango caseiro ou galo, arroz

malandrinho e tempero vinagrado, servido em tachos de barro. Vérios restaurantes locais o preparam com mestria, +351 963347433
muitas vezes acompanhado por um vinho tinto robusto do Déo. .

Apos a refeicao, pode-se visitar o Parque Aquilino Ribeiro, ideal para um passeio tranquilo, ou o Funicular de Viseu, que
liga o centro ao bairro histérico. Se houver tempo, uma passagem pela moderna Cava de Viriato, com vista sobre a

cidade, encerra bem a visita. Consulte outros

O regresso ao Porto faz-se por uma rota alternativa, com possibilidade de paragem em Vouzela ou Sao Pedro do Sul, roteiros no nosso site
para um café ou uma visita rapida a paisagens termais. O dia termina no Porto, com o paladar e os sentidos marcados .
pelos sabores e tradicoes da regiao de Viseu. www.unlverse.com.pt

Restaurante | Restaurante
Tachinho da Avo “88 Cantinho do Tito
Viseu - ;

O Cantinho do Tito, em Abraveses (Viseu), é
conhecido pela sua cozinha tradicional
portuguesa, com destaque para o auténtico
arroz de cabidela de galo caseiro. Num
bOI‘I‘CéO arroz de cabidela e loioes senvidles ambiente familiar e acolhedor, serve também
em doses generosas. Com ambiente familiar sl favas guisadas, fletes com mlgas e pratos

e sabor auténtico, recria os sabores de .

antigamente, num verdadeiro tributo a

gastronomia das avés e a tradigéo beira. | toque caseiro inconfundivel.

O restaurante O Tachinho da Ave, em Viseu,
é um espaco acolhedor dedicado a cozinha
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