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A viagem Porto–Viseu–Porto é uma travessia 
encantadora pelo coração de Portugal, com cerca 
de 1h30 por trajeto. Ao sair do litoral, o percurso 
revela paisagens montanhosas, vinhas em socalcos, 
vales verdejantes e aldeias típicas. 
Já em Viseu, o cenário urbano combina história, 
tradição e cultura, com ruas empedradas, solares e 
jardins. É uma cidade tranquila, ideal para saborear 
a gastronomia beirã e explorar o património. 
O regresso ao Porto completa um passeio 
equilibrado entre natureza e cultura, gastronomia e 
autenticidade. Uma escapadinha perfeita que revela 
o charme discreto do interior português, rico em 
história, sabores e hospitalidade.

Descrição

Este roteiro circular de 10 horas parte do Porto com destino à cidade de Viseu, situada no coração do Dão, terra de 
tradição, boa mesa e história viva. O objetivo principal é saborear o famoso arroz de cabidela, prato emblemático da 
região, mas o percurso reserva várias paragens enriquecedoras pelo caminho.
A saída do Porto faz-se pela A1 e A25, atravessando a belíssima zona do Caramulo. Uma paragem no Museu do 
Caramulo é altamente recomendada, um espaço surpreendente que reúne arte antiga, pintura moderna e uma notável 
coleção de automóveis clássicos. A estrada até Viseu proporciona vistas sobre serras verdejantes e vinhedos do Dão.

Chegando a Viseu, a cidade revela-se vibrante e histórica. O centro é ideal para um passeio a pé, começando pela 
imponente Sé Catedral, de origem românica e elementos barrocos, e o Adro da Sé, com calçada portuguesa e fachadas 
históricas. Próximo dali, o Museu Grão Vasco exibe obras-primas da pintura portuguesa, e as ruas do centro estão 
repletas de lojinhas tradicionais, esplanadas e igrejas.
O ponto alto da jornada é o almoço com arroz de cabidela, feito à moda beirã, com frango caseiro ou galo, arroz 
malandrinho e tempero vinagrado, servido em tachos de barro. Vários restaurantes locais o preparam com mestria, 
muitas vezes acompanhado por um vinho tinto robusto do Dão.

Após a refeição, pode-se visitar o Parque Aquilino Ribeiro, ideal para um passeio tranquilo, ou o Funicular de Viseu, que 
liga o centro ao bairro histórico. Se houver tempo, uma passagem pela moderna Cava de Viriato, com vista sobre a 
cidade, encerra bem a visita.

O regresso ao Porto faz-se por uma rota alternativa, com possibilidade de paragem em Vouzela ou São Pedro do Sul, 
para um café ou uma visita rápida a paisagens termais. O dia termina no Porto, com o paladar e os sentidos marcados 
pelos sabores e tradições da região de Viseu.

Percurso

PORTO 
VISEU
PORTO

- Aprox. 310 km

- 10h de Viagem

Saida do Hotel 8h
Chegada Prevista 
18h ao Hotel 

  

Preço

Preço por 
pessoa:
473€  Para  1 Pessoa
249€  Para 2  Pessoas
175€  Para 3  Pessoas

Para grupos até 5
pessoas sob consulta

Desfrute da nossa experiência 
com motorista/guia para o levar 
pordestinos especiais que 
revelam o Portugal real e 
tradicional, cem roteiros 
cuidadosamente 
selecionados  para lhe 
oferecer um dia inesquecível.

Reservas 
PREÇOS

COMPETITIVOS
RESERVE

+351963347433

Consulte outros 
roteiros no nosso site
www.universe.com.pt 

Aqui está o que oferecemos neste programa; é apenas uma sugestão.
Embora alguns passeios possam não estar disponíveis em determinados dias, pode haver outras alternativas dentro do escopo do 
tema do programa, garantindo se necessário em alternativa,  sempre a melhor experiência durante sua visita.

Restaurante 
Tachinho da Avó
Viseu

O restaurante O Tachinho da Avó, em Viseu, 
é um espaço acolhedor dedicado à cozinha 
caseira portuguesa. Especializa-se em pratos 
tradicionais como ensopado de cabrito, 
borrego, arroz de cabidela e rojões, servidos
em doses generosas. Com ambiente familiar 
e sabor autêntico, recria os sabores de 
antigamente, num verdadeiro tributo à 
gastronomia das avós e à tradição beirã.

O Cantinho do Tito, em Abraveses (Viseu), é 
conhecido pela sua cozinha tradicional 
portuguesa, com destaque para o autêntico 
arroz de cabidela de galo caseiro. Num 
ambiente familiar e acolhedor, serve também 
favas guisadas, filetes com migas e pratos 
sazonais. É um espaço que honra os sabores 
regionais com simplicidade, qualidade e um 
toque caseiro inconfundível.

Restaurante 
Cantinho do Tito
Viseu

valores referentes apenas ao transporte com guia 
privado, não incluia refeições e bebidas ou outros,
consulte por favor condições de reserva no website


