
Roteiro dos Petiscos
4 DIAS

Entre Vinhos, Queijos e Presuntos: 
Uma Viagem à Alma da Tradição Portuguesa



Petiscar Portugal: Quatro Dias de 
Sabores, Costumes e Paisagens 
Autênticas

O interior de Portugal é um verdadeiro santuário de sabores, tradições e 
costumes, onde a gastronomia re�ete séculos de identidade cultural. 

Neste roteiro de quatro dias, viajamos pelas regiões do Porto, Minho, 
Douro, Dão e Serra da Estrela, explorando a riqueza dos vinhos autênticos, 
dos queijos únicos e dos enchidos e presuntos artesanais. 

Aqui, petiscar não é apenas comer: é saborear uma herança cultural que 
une mesas, histórias e pessoas. 

A Universe convida a reimaginar a imersão dos visitantes, transformando 
cada prova em experiência sensorial, e cada paisagem em memória viva 
da alma gastronómica portuguesa.

Na Universe uma Viajem Nunca Acaba, ela torna eternas as experiências, 
em roteiros sensoriais plenos de tradição e história.



01Dia
O  Porto e suas
Tradiçoes nos Petiscos

Manhã - Passeio pelo centro histórico e 
visita a mercearias tradicionais como  
A Pérola do Bolhão e a Mercearia do Bolhão,
famosas pela seleção de enchidos, queijos 
e vinhos, incluindo visita ao Mercado do
Bolhão.

Almoço - Restaurante típico (Ribeira), 
conhecido pelos enchidos, queijos e pratos 
regionais.

Tarde - Visita a uma cave de Vinho do Porto 
em Gaia para degustação comentada.

Visita a uma Adega Regiional para 
degustação de queijos portugueses 
(Serra, Azeitão, São Jorge) com copo de 
Vinho do Porto.

Hospedagem e Jantar no Hotel Palácio do 
Freixo .



02 Dia
Região Viana e 
Ponte de Lima

Manhã - Viagem até Viana do Castelo, com 
visita ao Centro Histórico e Mercearia 
tradicional de queijos e presuntos locais.

seguida visita a Ponte de Lima, passeio pelo
centro historico , lojas de artigos regionais,
enchidos vinho e queijos.

Almoço - Restaurante regional em Ponte 
de Lima , com pratos típicos e sobremesas 
conventuais.

Tarde - prova de vinhos verdes premium 
acompanhados de enchidos artesanais e 
na Adega Cooperativa de Ponte de Lima

Hospedagem e Jantar no Carmo’s Boutique, 
cozinha regional elaborada e jantar 
experiência á luz de velas e degustação
de vinhos Verdes 



03 Dia
Região Mirandela
Vila Real e Régua

Manhã - Saída para Mirandela, capital da 
alheira, com degustação em confeitaria 
e mercearia local, no centro histórico.

Continuação para Vila Real, visita ao 
Mercado Municipal, conhecido pelos 
queijos transmontanos e enchidos de 
porco bísaro.

Almoço Restaurante tipico em Vila real com
comidas regionais e tradicionais

Tarde - viajem até á Régua, visita ao Museu 
do Douro, e uma loja de artigos regionais.

Hospedagem no Hotel Casa da Pacheca,
Wine House Hotel, com jantar vínico e 
produtos regionais, degustação de vinhos 
do Douro com queijos curados e presunto
transmontano.



04 Dia
Guarda, Viseu e 
Serra da Estrela

Manhã - Viagem até à Serra da Estrela, visita
na Guarda  a queijarias artesanais para prova 
do famoso Queijo Serra da Estrela DOP.

Degustação de enchidos da serra (chouriço, 
morcela, farinheira).

Almoço - Refeição típica serrana, em regional
restaurante  acompanhada de vinhos locais.

Tarde - Continuação para Viseu, coração 
do Dão, com visita ao Solar do Vinho do Dão.

Prova de vinhos elegantes de altitude 
(Touriga Nacional, Encruzado) com presunto 
beirão e enchidos regionais.

Fim do dia

Regresso ao Porto.



Manhã - Passeio pelo centro histórico e 
visita a mercearias tradicionais como  
A Pérola do Bolhão e a Mercearia do Bolhão,
famosas pela seleção de enchidos, queijos 
e vinhos, incluindo visita ao Mercado do
Bolhão.

Almoço - Restaurante típico (Ribeira), 
conhecido pelos enchidos, queijos e pratos 
regionais.

Tarde - Visita a uma cave de Vinho do Porto 
em Gaia para degustação comentada.

Visita a uma Adega Regiional para 
degustação de queijos portugueses 
(Serra, Azeitão, São Jorge) com copo de 
Vinho do Porto.

Hospedagem e Jantar no Hotel Palácio do 
Freixo .

Playbook – Roteiro de 4 Dias: Vinhos, Queijos e Enchidos de Portugal

Dia 1 – Porto: Sabores Tradicionais e Vinho do Porto

Manhã- Passeio pelo centro histórico do Porto. Visita a mercearias tradicionais (A Pérola do Bolhão, 
Mercearia do Bolhão) e ao Mercado do Bolhão.

Almoço - Restaurante típico na Ribeira, especializado em enchidos, queijos e pratos regionais.

Tarde- Visita a uma Cave de Vinho do Porto em Gaia com degustação comentada.

Visita a uma adega regional n ocentro histórico para prova de queijos portugueses 
(Serra, Azeitão, São Jorge) harmonizados com vinho do Porto.

Jantar & Estadia - Hospedagem no Palácio do Freixo um icone do Porto jundo ao rio Douro.

Dia 2 – Viana do Castelo & Ponte de Lima: Vinhos Verdes e Gastronomia Minhota

Manhã- Viagem até Viana do Castelo: visita ao centro histórico e a mercearia tradicional de queijos 
e presuntos.

Continuação para Ponte de Lima: passeio pelo centro histórico e lojas de artigos regionais.

Almoço- Restaurante regional em Ponte de Lima, com pratos minhotos e sobremesas conventuais.

Tarde - Prova de vinhos verdes premium acompanhados de enchidos artesanais na Adega 
Cooperativa de Ponte de Lima.

Jantar & Hospedagem no Carmo’s Boutique Hotel, com jantar de cozinha regional elaborada, 
experiência à luz de velas, harmonizado com Vinhos Verdes.

Dia 3 – Mirandela, Vila Real & Régua: Alheira, Queijos Transmontanos e Vinhos do Douro

Manhã- Saída para Mirandela, capital da alheira, com degustação em confeitaria e mercearia local.

Continuação até Vila Real, visita ao Mercado Municipal (queijos transmontanos e enchidos de porco).

Almoço - Restaurante típico em Vila Real, com gastronomia regional.

Tarde- Viagem até Peso da Régua, visita ao Museu do Douro e loja de artigos regionais.

Jantar & Hospedagem no Hotel Casa da Pacheca – Wine House Hotel, com jantar vínico com produtos 
regionais, harmonizado com vinhos do Douro, queijos curados e presunto transmontano.

Dia 4 – Serra da Estrela & Viseu: Queijo Serra e Vinhos do Dão

Manhã - Viagem até junto da  Serra da Estrela, á cidade da Guarda a queijarias artesanais para 
degustação do Queijo Serra da Estrela DOP, com prova de enchidos serranos: chouriço, morcela,
farinheira.

Almoço- Refeição típica serrana em restaurante regional, acompanhada de vinhos locais.

Tarde - Continuação até Viseu, coração do Dão, com visita ao Solar do Vinho do Dão, com prova de 
vinhos elegantes de altitude (Touriga Nacional, Encruzado) harmonizados com presunto beirão e 
enchidos regionais.

Regresso ao Porto.

Um itinerário exclusivo que revela o interior de Portugal como um santuário 
de sabores, tradições e costumes, onde cada degustação é uma viagem à alma 
cultural do país.



Manhã - Viagem até Viana do Castelo, com 
visita ao Centro Histórico e Mercearia 
tradicional de queijos e presuntos locais.

seguida visita a Ponte de Lima, passeio pelo
centro historico , lojas de artigos regionais,
enchidos vinho e queijos.

Almoço - Restaurante regional em Ponte 
de Lima , com pratos típicos e sobremesas 
conventuais.

Tarde - prova de vinhos verdes premium 
acompanhados de enchidos artesanais e 
na Adega Cooperativa de Ponte de Lima

Hospedagem e Jantar no Carmo’s Boutique, 
cozinha regional elaborada e jantar 
experiência á luz de velas e degustação
de vinhos Verdes 

O que está incluído
Transfer privado do aeroporto para o hotel à chegada.
Transporte privado com motorista-guia durante os 4 dias do roteiro.
Alojamento de 3 noites em hotéis 4 ou 5 estrelas, para uma pessoa , incluindo 
pequeno-almoço diário em quarto duplo e época baixa.

Acompanhamento 24h por pro�ssional especializado.
Viagem em viatura confortável e climatizada, com combustível e portagens 
incluídos.

O que não está incluído
Despesas pessoais com almoços, jantares, bebidas e extras de caráter individual.
Entradas em museus, monumentos, provas de vinhos ou petiscos, ou experiências 
opcionais.

Serviços não mencionados especi�camente no programa.

Roteiro dos Petiscos  4  dias 3 noites  
3070,00 Euros - preço por pessoa    
  



A viajem nunca acaba, venha como
viajante e parta como amigo

www.universe.com.pt


